HOTEL GASTHOF

Vorspeisen und Gerichte fiir den kleinen Hunger

Forellenfilet gercduchert mit Oberskren und Toastbrot 7,70
Rinder-Carpaccio mit Ruccola und Parmesan, Toastbrot 11,--
1 Paar Frankfurter mit Senf, Kren und Brot 3,--
Essig(saure Knacker)wurst mit Zwiebelringen und Gebdck 4,80
Schinken-Kdse-Toast mit Salatgarnitur 5,20
2 Scheiben Schwarzbrot oder 1 Semmel 0,60
Hausgemachter Hamburger mit Pommes frites 7,50

Portion Kdse mit Brot und Butter 6,--

Aus dem Suppentopf

Klare Rindsuppe mit Frittaten 3,--
Klare Rindsuppe mit Nudeln 3,--
Klare Rindsuppe mit Fleischstrudel 3,--
Klare Rindsuppe mit Griesnockerl 3,--
Kartoffelsuppe 3,30
Alt Salzburger Knoblauchsuppe mit Schwarzbrotwiirfel 3,30

Tomatencremesuppe mit Sahnehaube 3,30



Salate

Kleiner Salatteller (Blattsalat oder Gemischter Salat) 3,10
JFitnesssalat” - Komposition aus Blattsalaten mit gebackenen Putenstreifen 7,80
Salatplatte mit Schinken-, Kdsestreifen und gekochtem Ei fein garniert 7,50
Blattsalat mit gebratenen Riesengarnelen (4 Stiick) und kleinen Rinderfilets 16,50

Aus Fluss, See und Meer

Zanderfilet vom Grill auf Blattspinat mit Krdauterbutter und Bratkartoffeln 13,50
Gebratene Riesengarnelen mit Knoblauchbutter und Toastbrot 19,--
Forellenfilet gebraten mit Petersilkartoffel 14,--

Scholle gebacken mit Sauce Tartare, Kartofferl 10,--

Lachsfilet gebraten an Zitronensauce mit Nudeln 14,20

Vegetarische Kost

Spinatnockerl (-spdtzle) in Gorgonzolarahmsauce und griinem Salat 8,80
Broccoli - Karottensoufflé mit Kartoffeln 8,60
Kdrntner Kas’nudeln mit brauner Butter und Blattsalat 8,90
Salzburger Kasnock’n (-spdtzle) mit Blattsalat 8,80
Karotten-Hirse Laibchen an Champignonsauce, Kartoffel 7,80

Tomaten-Kdse Toast mit Salatgarnitur 5,20



Steaks & Co

»Kendlerplatte” - Grillplatte fiir 2 Personen 34,--
(Gebratenes von Rind/Schwein/Pute, Gemlise, Pommes, Reis,Kartoffeln)
Pfeffersteak ,Madagaskar” mit Broccoli und Kroketten 21,--

Mixed Grill - Verschiedene Filetstiicke mit Pommes frites und Gemiisegarnitur 13,50
LSportler Toast"” (Filetstiicke auf Toast) mit pikanter Sauce und Salatgarnitur 10,50
Champignonschnitzerl (Pute) mit Butterreis und Gemiisegarnitur 11,80
Schweinefilet mit Kartoffelrésti und Zucchinigemiise 14,50
Pizza (Resch und Frisch) Salami oder Schinken oder Diavolo 7,20

Traditionelle Wirtshauskiiche

,Kendlers-Pfanne” - Saftige Schweinsmedaillons mit Krduterbutter
und wiirzigen Kdsspdtzle und Salatteller 14,20
Leberkdse gebraten, Spiegelei, Petersilkartoffel 7,20
Salzburger Bratwurst mit Sauerkraut und Rostkartoffeln 8,50
Cordon bleu vom Schwein mit Petersilkartoffeln 9,60
6 Stiick Innviertler Knodel mit Sauerkraut 7,80
Wiener Schnitzel mit Petersilkartoffel
vom Schwein 8,60
von der Pute 9,60
vom Kalb 14,20

Portion Preiselbeeren 0,30



Desserts

Mohr im Hemd mit Schlagobers 3,80
2 Stk. Marillenpalatschinke 3,60
Apfelstrudel mit Schlagobers 3,20
mit Vanillesauce 3,70
Topfenknadel (Nougat-, Waldbeer- und Weichselftille) mit Zwetschkenroster 5,60
Topfenstrudel =~ mit Schlagobers 3,20
mit Vanillesauce 3,70

Powidltascherl mit Zwetschgenroster 4,70
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